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Article ric co; tei&glaejg, ptocede, app^rgil eUHiaisamLs^binp^tma 

L'invention concerns un article de confiserie glacee, un precede, un appareil etun 
mottle pour la fabrication dfon tel article. 

5 r < - be le nfissri oee a con crarner dits " d'impulsion" sont en general 
de manipulation et de consummation incommodes une fois leur eroballage ouvert. 
Us < omp< i fce g ement soit un batonnet par lequel ils sont tonus avec une 
seule main, dans k cas par exempt e des suce >it m ret epta > ; qui sen 

egalement a les tenir d'une seulc main, par exemple la gaufrette pour les comets 
10 giaces. Dans tous les cas, 11 est difficile, par exemple pour un enfant de ie deguster 
jusqu'a la fin sans qu'il ne eoule on ne se brae en morceaux. 

Beaucoup de petits articles de confiserie glacee avec batonnet sont fabriques par 
moulage dans des modes, generakment metalliques. Ces monies peuvent etre 
constitute fune ou plusieus parties et lans ce iernier cas les ifYerentes parties 
15 du mode doivent etre ecartees ou separees lots du demoulage des articles. 

Pour fabriquer des sucettes glaceks presentant une ou pkssieurs partie(s) 
convexefs), par exemple avec des renflements de forme arrondie ou en relief et: dea 
parties rentrantes, il n'est pas possible d'utiliser des moules metalliques d'une 
seule piece, puisque ces deraiers untune forme evasec avec une eertame dcpouiile 

20 dictee par la necessity de demoukr I 'article une fois durci par un mouvement 
vertical de bas en bant. Par aiilenrs, ces monies conduisent necessairement a la 
realisation d'une lace supeneur j ? t np< > 1 k npli sage ie i 
composition glacee iiquide. De plus, pour demouler les articles de ces moules 
d'une seule piece, li est necessaire que la eavite du mouse ne comporte pas de 

25 partie remrante, siuon '.'article ne serait pas demoulable. 

Scion FR-A-2535581, on a resolu k problems de la fabrication d'articles de forme 
d c v 1c i i Icfo tnv r 1c »io b'lv <h' v oi < i , k d \ 

coqudle profilecs jpposees rt «. e >n; tudinalement Les demi-coqui es etant 
maintenues fermemem I'tme centre i'autre, on ies remplit de composition glacee 
30 par une ouverture supeneure, par laqaeile on tnsere un batonnet, on refroidit dans 
un tunnel de congelation a air frold, puis on rechauffe et enfm on ouvre les demi- 
coquilles pour liberer les articles moules. Les demi-coquilles peuvent comporter 
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la cavite de mouiage afm d'eviter touts bate de composition iiquide lors du 

rerapHssage et du durcissement. 

Line autre methode, deed to dans FR-A -2502467, consists a utiiiser des demi- 
5 coquilies profdees en ronde bosse dans ieur partie interne mass sans relief a 

1'extericur, demi-coquilles qui s'inserent bngitudinalement dans im moule mattre 

jstant en conta i i u > coqt 

est refroidi dans un bac a Iiquide frigorigene (sanmure ou eau glycolee), cs qui 
represents mi avantage par rapport au refroidissement en tunnel, plus couteux. 
10 Cependant, le demoulage des articles necesstte d'extrairc verticalement les deux 
demi-coquilles du moule maitre, puis de les ecarter lateralemcnt pour liberer 
I'article, Ces operations iropiiquent la raise en oeuvre de dispositifs mecaniques 
d'extraction et de demoulage reiativement complexes et encombrarsls. 

On eonnait de FR-A-653870 un article de eonfsserie glacee consume d'un bloc 
15 congele ayant la forme d'une figure geometrique, le dit article etant entoure d'un 
papier impermeable et comportant une tige servant de poignee a rune de sex 
extremites ou plusieurs tiges servant de poignees. 

Le but de Pinvention est de fournir un article de conftserie glacee tridimensionnel 
d'un type nouveau de manipulation et de consommation facilities et un precede, 
20 un appare.il et un moule pour le fabriquer. 

L'articie selon r invention est compose d'un corps de confiserie glacee et d'un 
batonnet de <-■■-!- . na c vmt le dit corps de part en part et est caracterise par 
le fait que le dit batonnet depasse suffisamment des extremites du dit corps pour 
que Particle puisse etre consomme en etant tenu par les deux bouts du dit batonnet 
25 avec les deux mains. 

Du fed que Particle peat etre maintenu, notamment en position horizontaie avec 
les deux mains, il y a beaucoup moms de risque que la confiserie glacee ne coule 
m ne se detache du batonnet que ?• ca ies articles .connus 

30 Le precede scion Pinvention est caracterise par le but 
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que I'on forme an corps tridimentionnel de eonfiserie glacee autour d'un element 
de prehension constitue' d'un batonnet, de- sorie que le Mtonnet depasse 
suffisamroent du dit corps pour que Particle puis etre maoipule et consomme tout 
en etant tenu par les deux bouts. 
5 que Fon durcit et que Ton enveloppe Particle. 

Selon un mode de realisation du precede, par mouiage, adapte a Sa fabrication des 
articles de glace a Peaa ou de sorbet, on place dans une cavite de mouiage formee 

10 de deux demi-cavites se fais&nt face maintenues serrees pune centre F autre, un 
element de prehension constitue d'un batonnet traversant la dite cavite de part en 
part, de sorte qudl depasse des deux extreniites de la dite cavite, qu'il soit 
maintenu en position axiale sensiblement an centre de la dite cavite et que la partie 
infeneure du dit batonnet sou places dans un logement dans le prolongement. axial 

15 de la dite cavite, le dit logement etant ajuste au dit batonnet avec un minmium de 
Jen, 

on mtjeoduit une composition pour eonfiserie glacee sous forme liquide par une 
ouvertwre superieure dans la dite cavite, 
on refroidit et on edngele la dite composition, 
20 on rechauffe le moule, puis on demoule i'article. 

De preference, on refroidit ie moule en le faisant eheminer dans un environnement 
de fluide de congelation, par exempie dans un tunnel d'air froid, entre le baton age 
et ie rechauffage du moule en vue du demoulage, 

Dans un mode de realisation particulier conduisant a des produits composites, on 
25 fait suivre I'operation de remphssage de la composition glacee d'une etape 

d'aspiration de la composition encore liquide au centre de la cavite pour consumer 
une coqui le . < . isii-v- \ <. i ^ k i m c I 

composition dacee Ces operations 

d'aspiration, pais de rem: i a tge de S -■ y 1 ice libcrc sc font en deb' rs du tunnel 
30 d'air froid. Biles peuvem etre repetees plusieurs bus, ce qui conduit a des produits 
stratifies. 

De telles compositions glacees penvent contenir des inclusions sous forme de 
particules distinctes, de morceaux, par exempie de chocolat, praline, caramel, 
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fruits sees, gentles ou con fits ou encore des inclusions, par exernpie de sauce ou 
de sirop donnant an aspect marbre, 

line fois demouks. ks articles peuvent etre enrobes, par exernpie dkne couverture 
5 de chocolat et, le cas echeaiu de patticules solides d 'annexes, en prenant soin de 
linuter Penrobage au corps de la conflsene glacee sans notablement projeter de 
couverture sur la partie des batonnets depassant du corps, par exernpie au movers 
dkne enrobeuse en uiiUsam des rouleaux applicateurs combines a une 
pulverisation a basse pression. 

10 

I or^q^ il ;'a c j 

d'une mince eouehe d'eau, par exernpie par pulverisation, ee qui ieur contere un 
glacage de surface protecteur, pouvant etre egaiement attract! f. 

Dans on autre mode de realisation du moulage, 
IS on cree par thermosoufflage en ligne une cavite entre deux feuilles 

thermoplastiques que Ton scelle et que Ton peut detacher Tune de 1' autre pas- 
pelage, la dire cavite etant relies a un canal de rempiissage dans sa partie 
superieure et proiongee axinkment parun iogemcnt dans sa partie in fen euro, k dit 
iogemeni etant ajuste au dit baumnet avec k minimum dejeu et servant a guider le 
20 dit batonnet au moment de son insertion eta le maintenir en position lors du 
rempiissage, 

on place le batonnet dans son logemcnt, 

on introdu.it une composition pour eonfissrie glacee sous forme liquide par le dit 
canal de rempiissage dans la dite cavite, 
25 on refroidit et on congek la dite composition. 

Dans cede dernkre variant®, on pent demoukr Particle par simple pelage de ftme 
des feuilks thermoplastiques. On peut egaiement decouper les feuilks autour de 
Ieur ligne de sceilage, auque a- 1 'o !i ;s t tilles set em a \ ; de moule et 
30 d'embailage des articles. 

Lkppared seion 1' invention est earacterise par k fait qua! comprend: 
un ensemble de moulage. constitue de deux demi-cavites compkmemaires 
articuiees longitudinakment et forma.ni. une cavite, 
35 ane barre de support de icules, solid; s n chaine de \ ts 
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chsminant en meme temps que ia chaine de transport sans fin et cooperant avec la 
dite chaine pour maintemr ies moules series les tins centre les autres pendant 
rinsertion du batonnet pendant le rempiissage de la cavite et pendant ie 
durcissernent de Particle, sur le bnn d'alkr ei sur la partie plane da f de retour 
5 de la dite chaine et eearter ies mouses ies ims des autres a 1'extraction, sur la partie 
ineurvee remontante du brin de retour de la dite chaine, 
des moyens de retroidissement de Tensemble de monlage, 
des moyens d'insertion et de posstionnement d'un batonnet dans la dite cavite, 
des moyens de rempiissage de composition glacee dans Ensemble de moulage, 
1 0 des moyens de rechaufiage des monies, 

des moyens d'ouverture des demi-eavites pour demouler F article, 

an dispositi fd'ex traction diagonale des articles monies et 

une chains de transport sans fin pour Evacuation des articles monies. 

1.5 Dans un mode de realisation parricnlier, Fappareil comporte egalement des 

moyens d'aspiration de composition glacee encore liqukfc de maniere a former one 
eaquiile et des moyens de rempiissage d'aufre composition glacee dans la coquille 
ainsi formee. 

Dabs un autre mode de realisation, Tappareii comporte en sus des moyens 
20 d'enrobage on de glacage des articles demoules. 

L'invention coneeme egalement. tin mouie de fabrication d'un article de confsserie 
glacee, caracterise par le fait 

qu'il est consume de deux demi-cavites articulees kmgitudmaleroent et formant 
une cavite de mouiage, 

25 qu'a la partie superieare de la dite cavite une ouverture est menagee pour 
F insertion du batonnet et le rempiissage de la composition glacee, 
que la partie inferieure de la dite cavite est proiongee par un logement axial dans 
kquel le batonnet vient s'insereravec un minimum dejeu et 
que le batonnet est maintenu en position ceniree par un element resident appuyant 

30 sur le dit batonnet dans le dit logement. 
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L'invention sera mieux comprise au moyen de la description detasllee ci-apres fane 
en regard des dessins annexes illustrant des modes de realisation du precede et un 
mode de realisation de bappared et du moule selon P invention doones a tttre 
d'exemple. Aox figures, Ies memes chiffres designent ies memes elements. 

5 Dans les dessuo; 

La figut * 1 i r i n j n ft reins po tes de 

fabrication par montage d'u.ne sucette glacee tridimentionnelle, 
la figure 2 Hlustre schematiquement Ies operations de demouiage de b article, 
la figure 3 est une vue de face du mouie de fabrication de L article, en position 
1 0 compietement ouverte, avec 1 'article de confiserie glacee dans 1a cavite de 
moulage et la figure 4 est une illustration schematique d'une variante d'un 
article selon ^invention, vu de face. 

A la figure 1, 1'appareU comprend une zone hois congelation et sans rechauEferaerit 
W, une zone de congelation X, une zone de rechauffement superftciej Y St one 

15 zone de demouiage Z. La zone de congelation X est I'interieur d'un tunnel 1 a air 
froid, par exemple a - 30° C a -32° C et si possible a temperature encore pics 
basse. On pourrait utiltser un tunnel a congelation rapide plus froid, avec par 
exempli unc u-vensat n >u t n tss !> i ni i i ote in. t ies nodes 
Pout dc% raiso s de sin i mces radiquec 

20 pour Ies diiTe.re.ntes zones W, X et Y ne correspondent pas aux distances reelies 
qui sont necessaires aux transients tbermiques appropnes, De plus, certains 
ileraen'o n. nat oa> ' ♦*« ' ' t*cs oom k mk>i* de clarte pa; temple once 
represente qu'un moule aiors qu'en pratique on utilise des barres de support de 
rangees de moules. Ainsi, les monies sont articulees sur une ehaine transporteuse 

25 sans fin et constituent eux-meme un convoyeur. De mSme, ies banes de monies 
constituent ies maillons dime cbaine sans fin dont on n'a represents qu'une partie. 
Dans ia sui 

<„ ■ 1 t xbes ticules s r une banc le monies. 

Un moule 2, forme de deux dembmouies 3 et 4 artieules longitudinaiement, 
30 chemine de gauche a droits suivant la fleche fl dans la zone W par ie mouvement 
de translation pas a pas de la ehaine sans fm 5, etant entendu qu'un pas est 
const; tue par la distance entre deux moules consecutifs. Dans la zone W ainsi que 
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dans les differentes parties droites de la chalne dans les zones X et Y, ies modes 
ainsi qui les demi-mouks q onstit s tte i s ei ct k 

uns avec les autres par la chaine 5. Des crochets et cliquets en materiau resilient 

'U 2 ! 1 if! ! I < \ ! }N t 

5 partie superieure et a maintenir chaque monk ferme dans les zones W, X et Y par 
encliquetage sur des epadernents correspondants du mouse ef ceci ie maniere 
t 1 c dir c sou t f t 

ouverts et les modes separes par deebqueiage. 

Le mode 2 so * > v , f , ' ...sionr,'; \ o o ■ ^.<'>- t ms ^ m < kn ■ 

10 dans la zone X on il est refroids fortement. par exempie jusquk -3° C a -4° C avant 
son remplissage. Ce refroidissement preakbie du moule permet, sous I'effet de la 
congelation rapide, la formation d'une enveloppe mince externe congelee qui fan 
office de joint et empecbe route tone de matiere liquids. Au poste 8, on rernplit 
prcsque completemsnt la cavils 9 fbrm.ee entre les deux demi-cavites du mode au 
15 raoyen d'une doseuse nor. representee, sttuee a Finterieur du tunnel depuis ime 
tremie 10, qui el'le est a fexterieur du tunnel, avec une composition a glacer 1 1 , 
par sxemple une composition pour glace a f'eau au citron a environ 25 % de 
matiere seche eontenant du saccharose, du Strop de glucose, on melange 
d'epaississants, du concentre dc citron et un arome de citron, prealabkment 
20 homogeneisee, pasteurisee. refrokhe a environ 3-0° C et miYne plusieurs h a eeite 
temperature. La composition se sokditle sous Tel ct u :e ma ;sc; e ri s i ik 
de chemmement dans le 'tunnel 1 etant environ 35 a 45 mm. 

Sur le brin de retour de la chalne 5, le moule 2 sort de la zone X pour passer dans 
la zone de reehauffement Y. En 12, k moule est rechauffe en surface depuis le bas 
25 par les buses .13 delivrant im fluide chaud, par exempie de la vapour et/ou de Fair 

baud on e preference jets d'eau on eat I e< m >at temple a 
temp^ran re > 25° C (la fourniture d i \ i 1 ' > 

i nnen et ? nduct mpo v. u 1 r ! 

demoulage uhsrieur de r article. 

30 Comma represente a la figure 2. les monies s'ecartent ies uns de » autres 1 ms la 
zone de demoukge Z en memo temps que les barres de monies 14 dans la partie 
mcurvee remontante no brio vie retous de in . same 5, m agissam contre a cro< he 
15 qui maintient les monies 2 ensemble, Les demi -modes 3, 4 etant toujours 
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appliques Fun centre F autre par Feffet du clsquet 16, Ies rooules sont ou verts en 
force par F intended ■ai re du levier 1 7 qui viem prendre sur une saillie 1 8 du denu- 
rnouie 3 qui depasse du bord superieur du moule. Le levier 17 est guide selon un 
mouvemeni eomplexe triangulaire en trois temps (p. U et p) par F intermediate de 
5 rin non rep? set Dans m premier ten a evi geren 

biais au dessus de la saillie 1 8, dans un second temps i! se rapprocbe 
horizontaiement du moule 2 et dans un troisieme temps ii redescend pratiquement 
verticalement en entrainant le demi-moule 3 vers le bas, jusqu'a ce que ce dernier 
bute contra le demi-moule suivant 4'. Simultanemenp un dispositif de monte et 

10 baisse descend suivant la fleche f et rapproche one pince 19 qui vient prendre 

Fextremite du batonnet 20 et. extraire F article en ie remontant suivant ia tleche F 
selon une trajectoire meiinee a environ 4;v' Fes operations d'ouvertere cm moule 2 
et cF extraction sirnultanee de Particle ont lieu pendant le temps d arret de la 
chalne. U article un tots extrait est repris par une chafne sans fm 21 qui le dirige de 

15 maniere classique vers Farriere pour le delivrer le cas echeant a un dispositif de 

pulverisation pour ltd appHquer un giacage de surface, par exemple au moyen d'up 
bae utilise ordinairement pour appliquer une couverture ehoeolatee, cette operation 
classique n'etant pas representee. L'ariicle, le cas eeheant revetu est ensuite 
de-charge et evaeae suivant la Heche F par la bande transporteuse 22 vers un 

20 dispositif d'emballage ou elk est enveloppee, par exemple en "flow-pack'', cette 
operation n'etant pas representee. 

A la figure 3, le moule 2 est representee complement ouvert et avec ['article do 
confiserie glacee representant un os dispose dans le demi-moule 4 uniquement 
pour des motifs de facilite de description. Le materiau du moule est F aluminium 

25 de fonderie en parois epaisses et 1.1 a*est pas necessaire qu'i) soif anodise ou 
teflone, Le moule 2 comprend deux demi-moules 3 et 4 artteules 
tt. giPadmaiement ruto r 'J >c2" t >atonnet le sectu < ulan i 1 t 
le corps 24 de confuse? .e gl a ;e de pan en part et dep tss ies xtremites e c 
dernier, de sone que la partie superieure 7s do batonnet represents environ ies 2/3 

30 de sa partie inferieure ?i. La partie mferieure 7t du batonnet est logee exaetemerd 
a^Cv e r < ' \ > v d iku 2"> < > i <v>~ 

monies 3 et 4. Lorsque les demi-cavites idles que 26 sent appliances termement 
f une centre F autre pour former la cavae 9 et case le batonnet 7 est nus en place 
iiv 1 i it iapter dans 1 '& 2 t 1 \ 

35 place sans ghs rnent pa i languette 27 faisa essort et N time alors \ 
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bouchon hermetique erapechant toute time de liquide dans le fond 28 en forme de 
tronc de cone inverse de la cavfre 9. La composition a glacer liquide est jntroduite 
dans la eavite 9 par I'ouverture supeneure 29. Les echancrures 30 servers* de 
passage au clique! 16 de maintien des demi-moules 3 et 4 ensemble. En varhnne, 
5 ! 'article pent avoir un batennef. 7 de prehension plat, aisquel cas le fond 28 a la 
forme d'un tronc de py -amide inverse a section rectangulaire. 

A la figure 4, Particle 3 1 est fabrique par moulage, en dosant successivemeni 
plusieurs compositions glacees de parfoms et coukurs dmeaufs telks que 32, a 
I'orange et 33, au citron au moyen de plusieurs dose-uses a partir de tremies 
10 successives situees a des endroits differems appropries du tunnel I, autour du 
batonnet 34. 



Dans la description precedente, on a represente unmoule. Bien entendu, les 
explications restent valables dans le eas de rangees, par exempk de 4 a 12 monies 
surune barre. Onpourrait, sans sortir du cadre de I'invention, realiser ".la fabri- 
15 cation des articles au moyen d*u«e machine a carrousel pourvue des di rTerents 
posies decrits precedemmeot .au 'Beu d'une machine iineaire, 
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Revfindtcations. 

I, Article de confiserie glaeee tridimensionnel de manipulation et de 
comommation tacilitees compose d*un corps de .o . e v 1 ^ 
5 batonnet de prehension traversant le dit corps de part en pari, caraeterise par le 
fait que le dit batonnet depasse suffisaroment des extremites du dit corps pour que 
! 'article puisse etre consomme en 

etant temi par ks deux bouts du dit batonnet avec les deux mains. 

10 2. Precede de fabrication d'un article selon la revindication 1, caraeterise par le 
fait 

que Von forme im corps tridknentsonnei de confiserie glacee autour d'un element 
de prehension constitue d'un batonnet, de serte que le batonnet depasse 
suffisamment du dit corps pour que Particle puis etre manipuie et consomme tout 
15 en etant tenu par les deux bouts, 

que Ton durcit et que Von enveloppe Particle. 

3. Procede selon la revindication 2, par moulage, adapts a la fabrication des 
articles de glace a Feau ou de sorbet, caraeterise par le fait que For place dans une 

20: cavite de moulage formee de deux demi-cavites se taisant face roaintenue serrees 
Fune eonlre nK \ Jeriem le m nersmn > >■> i 1 - 'ini : a ver-ant la 
dite cavite de part en part, de sorte qn'il depasse des deux extremites de la dite 
cavite, qu'il soit maintenu en position axiate sensiblement au centre de la dite 
cavite et que la partie mferieure du dit batonnet soit placee dans un logernent dans 

25 le prolongement axial de la dite cavite, le dit logernent etant ajuste au dit batonnet 
avec un minimum de jeu, 

que Fon introduit une composition pou» <. o 'o< „ < v > < 1 t et > 
one ouverture superieure dans la dite cavite, 
que Fon refroidit et que i'on eongele la dite composition, 
30 que i'on on rechauffe Is mode, puis que Fon demon le Particle. 

1 Procede selon a revendication 3, caraeterise par le fan que ran refrotdu le 
moule en ie faisant chemin tns t u nnement I IF led ngelati 
notamment dan a imiv, c ai froid re le nonage et e e h ! ig lu moa 
en vue du demoulage. 
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5. Precede selon la revindication 3, conduisam a des produits composites, 
w <u,kn->e j a> k dif qu*, > M . jh ' < ' < —a o<. ? 
composition g'lacee d'une etape d'aspiration de la composition encore liquids au 
centre de la cavite pour constituer une coquille, puis d'un second remplissage de 

5 I'espace fibre par une seeonde composition gfacee, ces operations d'aspiration, puss 
de remplissage de I'espace Sibere se faisam en dehors du funnel d'air froid et 
pouvant etre repeiees plusleurs fois, ce qui conduit a des produits stratifies. 

6. Precede seion la revindication 3 ou 5, caracterise par le fait que la ou ies dites 
composition(s) giacee(s) eontient ou contiennent des inclusions sous forme de 

10 particules disiinctes, de morceaux, notamment de cbocofat, praline, caramel, fruits 
see . «* . •«: sortlb ou encore des inclusions, notamment de sauce ou de sirop 
dormant un aspect marbre. 

7; Procede sefon la revendicaiion 3, caracterise par le fait qu'une fois demoules, 
S'on enrobe ies articles, notamment d'une couverture de chocoiat et, le cas echeant 
15 de particules solides d'annexes, en prenant soin de limiter Fenrobage au dorps de 
la confiserie giacee sans notablement projeter de couverture sur la partie des 
b&tonnets depassant du corps, notamment au moyen d'une enrobeuse en utUisant 
des rouleaux appHcateurs combines a une pulverisation a basse pressson. 

20 8. Procede sefon la revendieation 3, caracterise par le fait qu'une tens dcmoules, 
f'on recouvre les articles, lorsqu'il s'agit de gface a i'eau ou de sorbet, d'une mince 
coache d'eau, notamment par pulverisation, ce qui leur confers un giacage de 
surface protecteur, pouvant etre egaiement attract! f. 

9. Procede selon la revindication 3, caracterise par le fait que Fan cree par 
25 tbemsosoitfOage en ligne une cavite entre deux feud ies thermopiastiques que Ton 

scelie et que Ton pent detacher Fune de I 'autre par pelage, la dite cavite etant 

reliee a un i i N > u n - 1 

igeme) \ partie inferieun - ! ' 

batonnet avec le minimum de ieu et se > der le d 1 * moment d 

30 son insertion et a le maintenir en position iors du rempiissage, 

que f'on pi - nnet dans son logemeni, 

que ! on introduit une com| o> T on po re N no h t p t ie 

dit canal de rempiissage dans la dite cavite, 
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que Fob reiroidit et que Ton congele k dite composition, 

10. Apparetl tie fabrication, d'un article selon la revendtcation t, caracterise par le 
5 fait 

quU! comprend: 

un ensemble ie moula . coi Jtitue de deux dem? cavite* <. ^ , 

articulees i - - et fonaant une cavite, 

une barre de support de moules, solidatre d'une chaine de transport sans fin, 

10 eheminant en meroe temps que la chaine de transport sans fin et coopenmt avec la 
dite chaine pour maintenir les moules semis les uns centre les autres pendant 
I'lnsertion du bitomiet, pendant le remplissage de la cavite et pendant le 
durcissement de ''article sur le brin d'aller et sur la partie plane du brin de retow 
de la dite chaine et ecarter les moules les uns des autres a 1'ex traction, sur la partie 

15 iaeurvee remontante du brin de retour de la dite chaine, 

des moyens de refroidissement de 1'ensemble de moulage, 
des moyens d'insertion et de positionnement d'un batonnet dans la dite cavite, 
des moyens de remplissage de composition glacee dans Pensemble de moulage, 
des moyens de re: ! i - moules, 

20 dfes moyens d'ouverture des t ■ raviies pour demouler I' article, 
un disp tii o ties et 

une chaine de transport sans fm pour ^evacuation des articles moules. 

11. Motile de fabrication d'un article de confiseric glacee selon la revendi cation l f 
25 caracterise par le fait 

qn'il est constitn6 de deux demi-cavites articulees longitudinalement et formant 
une cavite de moulage, 

qn'a la partie superieure de la dite cavite une ouverture est menagee pour 
1' insertion du batonnet et le remplissage de la composition glacee, 
30 que la partie inferieure de la dite cavite est prokmgee par un iogement axial dans 
leque! le batonnet vient s'inserer avec un minimum dejeu et 
que le batonnet est maintenu en position centres par un element resilient appuyant 
sur le dit bis • - >gement. 
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